Reveillons de Noél et de la Saint-Sylvestre

%

Brandade de haddock, oignon rouge et betterave ............c.......... 2.60€
Panna cotta de parmesan au jambon de Parme et sa tuile au Comté .... 2.60 €
Creme brulée de foie gras au pain d’'€pICe........evvviviviviniininrnnnnnnn, 2.00€

Cuillere de saumon mariné a I'aneth, creme légere a la moutarde... 2.60 €
Amuses-bouches, (7 piéces)

Mini bouchée au ris de veau, beurecque au parmesan, feuilleté au saumon,
mini croque-monsieur, mini bouchée au fruit de mer, mini beignet aux
IO OLISHINES. ircsviiiecressiressivietsassioisrsssinessssvasssises . 5.00€ "assortiment
Trilogie de choux farcis : saumon, champignons, Comte. ..............ce.......
et ea et eaeteeaeeeaeeeteatteeneaeeatnenetaeneraraeaaernennns . 2.50 € I'assortiment

Vorer votie Gnfiée

Assortiment de galantines (100g/personne) ..........cc.......... 4.60€ la part
Entremet de Saint-Jacques, citron, ail et persil...................... 6.00 € piece
@)l o Te] AV =Te [1=] o E PRSPPI 6.00 € piece
Escargot de bourgogne au beurre persillé..................... /.00 € les douze
Foie gras de canard maiSon (60Q), vcv:esesssrsss sssessinsaassavsones 12.00€ la part
Bouchée financiereau risde veau ...........ccoevvvieniniiiininnnnnn, 5.60€ piéce
Opéra de foie gras, figues roties et pain d'épice.................. 0.20 € piece

Langouste a la parisienne ou thermidor............cccoeevvvnen.n.. 23.00€ piece
Homard a la parisienne ou thermidor.........cocveeiviiiiiienninnns 21.00 € piece
Saumon fumé écossais (60G) .....oeuveireeiiieeiiieieeeeeaen 7.00€ la part
Coquilledequeuede langouste ........cvviviiiiiininininiiennnnn, 38.50 € piece
Coquille Saint-Jacques traditionnelle ou provencale ............. /.50 € piece
Gratin e MU Qe e e e et et et 9.00€ la part
Filet de colin QUX CrUSTtACES ....o.viniiiieiieec e 11.00 € la part
Lotte et Saint-Jacquesalaprovencale ..........cccevvvvvnininnnnn.. 14.50 € la part
Navarin de homard aux agrumes.........coveveiiiiiiniiinininnenenn, 16.00 € la part
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Reveillons de Noél et de la Saint-Sylvestre
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o@e@ wandes chandes

Gigue de chevreull sauce grand veneur ...........cccceevevenenen.. 13.00€ la part
Filet decerfSauce PEHIGUEUIX ... e s isssssasissisinissssssvosiiss .13.50€ la part
Risde veau auxXx MOTIIES ....v.e e, 14.50€ la part
-ricassé de poulardeau vin jaune.......ccoeeeeveeiiierennenennnnn. .13.50€ la part
|arnbon en crolte aul POTLO .....ccveiissiviininianesanins 10.50€ a partir de 6 part
-ilet de beeuf en crolte aux morilles.................. 14.00€ a partir de 6 part
cfed» accmlfa%m/tmm{&
ommes cuitesa lageléedegroseille.......coooveiviiinenennn... 1.70€ la part
Poélée de légumes de oubliés.......ccovvveiiiieiiiiiiiineinininnnenn. 3.50€ la part
POMMES QaUDNINES o i s sasssasnsisaais sonsstianntsuns sansass 2.50€ la part
PUrEE AUX MOTIIES ...veiiieieie e e 5.00€ la part
BT ol Lo 00 | D e I T T e P e Y S P A 3.50€ la part
BT = oi e ol (o e e s e 3.50€ la part
AN de l€QUMES ..., 1.60 €la part
-lan de pommes de terre, lard fumé etcepes.....ccovvvvnvnnnn.... 2.00€ la part
Che, CTeMEe Al DEUTTR . i s s ss sa s sbastot ss s snss satnancnsansrse 3.00€ la part
Bi‘.lc he poire, caramel beurre salée ........ccvevvvveviininininnnnen.. 4.00€ la part
Blche framboise, nougating.........cccovveiiiiiiiiiiiiiiieiceenene, 4.00€ la part
Blche facon forét NOIre.....c.veeieieeeeeeeeeeeee e, 4.00€ la part

Les modifications de commandes ne sont plus possibles
a compter du 22 décembre et 29 décembre.
Nos prix sont indicatifs et susceptibles d‘étre modifiés
en fonction des cours et des arrivages.
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